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BOUILLON GRENETTE

FORMULE
GROUPE




MENU BOUILLON

Oeufs mayonnaise, ciboulette
ou
Salade frisée, oeufs, lardons et crodtons
ou
Tatin d'oignhon, creme épaisse
Crogue monsieur, frites
ou
Poulet gratiné au Saint Marcellin,
frites
ou
Gnocchis a la creme de pesto, parmesan
(végétarien)
Riz au lait, caramel beurre salé
ou
Mousse au chocolat
ou
lle flottante

ENTREE + PLAT + DESSERT
18€ TTC/PERSONNE




MENU GRENETTE

Foie gras de canard mi-cuit & chutney
ou
GCravlax de saumon, creme aux herbes
ou
Gateau de ravioles, creme de Saint-Marcellin
Pavé de saumon confit, [égumes du moment
ou
Aiguillettes de canard, sauce griotte,
pommes a l'ail
ou

Coquiillettes a la creme de truffe d'été et
champignhons (végétarien)

Fondant au chocolat
ou
Tarte citron
ou
Salade de fruits

ENTREE + PLAT + DESSERT
22€ TTC/PERSONNE




FORFAIT BOISSON

Apéritif Classique - 3€ TTC/personne
Sur la base d’un verre par convive
Kir cassis ou Cocktail de jus de fruits

Apéritif Bouillon - 3,5€ TTC/personne
Sur la base d’un verre par convive
Biere artisanale La Furieuse 25cl ou Coupe de
pétillant 12cl ou Thé Glacé a la péche 25cl

Forfait vin - 4€ TTC/personne
Sur la base d’'une bouteille pour 3 convives
Sélection Blanc & Rouge

Eaux minérales - 1,5€ TTC/personne
Sur la base d’un litre pour 3 convives
Vittel ou San Pellegrino

Boissons chaudes - 1,8€ TTC/personne
Sur la base d’'une boisson par convive
Café, Theé, Infusion
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